
KEVERD ÉS KÓSTOLD!

A borok világát felfedezni már önmagában is 
izgalmas! De ha még több izgalomra vágysz, 
akkor más italokkal, hozzávalókkal keverve a 
bornak egy új arcát fedezheted fel. Így, ha 
kéznél van egy palack fehér-, rozé-, vörös vagy 
gyöngyözőborod, akkor néhány könnyen 
beszerezhető kiegészítővel trendi koktélokat 
készíthetsz pillanatok alatt magadnak és baráta-
idnak a nyári melegben.

Koktéljainkban legismertebb fűszernövénye-
ink, a kakukkfű, a bazsalikom, a menta, a 
citromfű és a rozmaring izgalmas kiegészítői 
a minőségi bornak.

A koktélok készítéséhez válassz magyar bort!

Keverd, kóstold és találd meg a kedvenced!

Borkoktél

A koktélokat a Hegyközségek Nemzeti Tanácsa felkérésére 
megalkotta:
Schök Norbert, a hazai és nemzetközi bárélet kiemelkedő 
szakembere, a Brown-Forman márkanagykövete, a Bartender 
Szövetség tiszteletbeli elnöke.



White Basil

Recept

Az illatos friss fehérbor 
remekül harmonizál 
a bazsalikom frissességével. 
Már a jéggel összerázott koktél 
készítése is vidám pillanatokat 
okozhat, nemhogy a fogyasztása.

60 ml illatos száraz fehérbor
40 ml citromlé
30 ml cukor szirup
6-8     bazsalikom levél

Az összetevőket összerázzuk 
és jégre szűrjük.



A kadarka cseresznyés jegyeire 
erősít rá a gyümölcspüré 
zamatossága, amit a menta 
frissessége tesz harmonikussá. 
Ez a különleges ízkombináció 
jégkásaként fogyasztva a forró 
napokon is menedéket jelent.

60 ml könnyű és 
           gyümölcsös vörösbor
60 ml cseresznyepüré
6-8     menta levél
           zúzott jég

Az összetevőket zúzott 
jéggel turmixoljuk össze

Recept

Red Mint



A nyári kerti séták hangulata a 
poharadban! A rosé pirosbogyós 
gyümölcsössége, a kakukkfű 
fűszeressége és a tonik keser-
nyés frissessége teszi ezt a 
koktélt igazán szerethetővé. 

80 ml   gyümölcsös rozé bor
150 ml pink tonik
             jégkocka
             eper
             kakukkfű

    Az alapanyagokat 
    egymásra öntjük.

Recept

Rosé Tonic



Ice Pop

Recept

Egy szellemesen szervírozott 
hűsítő ital, melynek 
elkészítése végtelenül 
egyszerű. A buborékok 
játékosan keverednek 
a sorbet frissítő 
gyümölcsösségével. 
Kísérletezz bátran 
különböző fűszernövényekkel 
és díszítsd kreatívan!

150 ml száraz fehér 
             gyöngyözőbor/pezsgő
             mangó sorbet
             citromfű/levendula/
             rozmaring/kakukkfű

A pezsgőbe vagy gyöngyöző-
borba sorbet-ét keverünk.


